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(54) Verfahren und Vorrichtung zum Erkennen des Kochpunktes von Koch gut 



(57) Bei dem Verfahren und der Vorrichtung zum 
Erkennen des Kochpunktes von in einem vorzugsweise 
induktiv erhitzten Behdlter befindlichen Kochgut wird 
der zeitliche Temperaturverlauf eines TemperaturfOh- 
lers (6) verfolgt und als Kochpunkt ein Wendepunkt der 
Temperaturkurve des TemperaturfOhlers (6) erkannt 



Oder - bei fehlender Erkennung des Wendepunktes - 
derjenige Punkt, bei dem die zeitliche Anderung der 
Temperatur eines weiteren TemperaturfOhlers (8) einen 
vorbestimmten Wert unterschreitet. 
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Beschrelbung 

Die Erfindung betrifft ein Verfahren sowie eine Vor- 
richtung zum Erkennen des Kochpunktes von Kbchgut. 

Bei herkOmm lichen Glaskeramikkochmulden wird 
ein auf ein em Kochfeld befindlicher Behaiter mitteJs 
Heizwendeln durch die Glaskeramik hindurch beheizt, 
so daR nach Gute des Beharters bzw. des Kontaktes 
und der Warmeleitung zwischen Behaiter und Boden 
und Glaskeramik die Temperatur der Glaskeramik uber 
der des Behaiters und errtsprechend der des in dem 
Behaiter befindlichen Kochgutes liegt. 

Wenn die Heizenergie mittels eines Hochf requenz- 
feldes durch eine Glaskeramik hindurch induktiv in den 
metallischen Behalterboden eingebracht wird und die- 
ser durch die OhnYschen Verluste der WirbelstrOme 
beheizt wird, ist der Behalterboden warmer als Tempe- 
raturfuhier, die an der Glaskeramik auf der vom Behal- 
terboden abgewandten Seite angebracht sind. Bisher 
fur die Automatisierung von Garvorgangen eingesetzte 
Temperaturauswertungen kOnnen daher bei Induktions- 
beheizung nicht ohne weiteres verwendet werden. 

Besonders wichtig fur jede Automatisierung des 
Koch- bzw. Garvorgangs ist eine sichere Erkennung 
des Kochpunktes des in einem Behaiter befindlichen 
Kochguts. 

Errtsprechend liegt der Erfindung die Aufgabe 
zugrunde, ein Verfahren und eine Vorrichtung anzuge- 
ben, mit dem bzw. mit der der Kochpunkt von Kochgut in 
einem auf einem Kochfeld aufgestellten Behaiter 
erkannt werden kann. Das Verfahren und die Vorrich- 
tung sollen insbesondere bei einer Induktionsbeheizung 
des Behaiter zur Kochpunkterkennung geeignet sein. 

Der das Verfahren betreffende Teil der Erf indungs- 
aufgabe wird mit den Merkmalen des Anspruchs 1 
gelost. Bei diesem Verfahren wird zum Erkennen des 
Kochpunktes von Kbchgut in einem auf einem Kochfeld 
aufgestellten Behaiter der zeitiiche Verlauf der Tempe- 
ratur wenigstens eines, dem Kochfeld zugeordneten 
TemperaturfOhlers verfblgt, und als Kochpunkt wird ein 
Wendepunkt in diesem Temperaturverlauf erkannt. 

Der auf die Vorrichtung gerichtete Teil der Erfin- 
dungsaufgabe wird mrt den Merkmalen des Anspruchs 
9 gelost Die Vorrichtung zum Erkennen des Kochpunk- 
tes von Kochgut in einem Behaiter umfaBt ein Kochfeld 
zum Aufstellen des Behaiters, eine Heizeinrichtung zum 
Erhitzen des Behaiters, wenigstens einen dem Kochfeld 
zugeordneten Temperaturfuhier und Auswertemittel 
zum Verfolgen des zeitlichen Verlaufs der Temperatur 
des Temperaturfuhlers und Erkennen eines Wende- 
punktes in diesem Temperaturverlauf als Kochpunkt. 

Unter Kochfeld wird dabei eine einzelne Kochstelle 
oder auch ein Kochfeld mit mehreren KochsteJIen ver- 
standen. 

Das Verfahren gemSB Anspruch 1 wird mit den 
Merkmalen der vom Anspruch 1 abhfingigen Anspruche 
2 bis 8 jeweils in vorteilhafter Weise weitergebildet. 

Die von Anspruch 9 abhflngigen AnsprOche 10 bis 
19 sind auf vorteilhafte Weiterbildungen der Vorrichtung 



gemaB dem Anspruch 9 gerichtet 

Als Kochpunkt werden demnach vorzugsweise nur 
solche Wendepunkte erkannt, bei denen die zeitiiche 
Anderung der Temperatur des Temperaturfuhlers ein 

5 Maximum annimmt 

Der wenigstens eine TemperaturfOhler ist in einer 
vorteilhaften AusfOhrungsform im mittleren Bereich des 
Kochfeldes angeordnet. 

In einer besonders vorteilhaften AusfOhrungsform 

10 wird als Kochpunkt zusatzlich auch ein Punkt erkannt, 
bei dem die zeitiiche Anderung der Temperatur wenig- 
stens eines weiteren, dem Kochfeld zugeordneten Tem- 
peraturfuhlers einen vorbestimrrrten Wert 
unterschreitet. Mit dieser zusatzlichen Auswertung 

is eines weiteren Temperaturfuhlers kann eine zuverlSs- 
sige Kochpunkterkennung auch bei unterschiedlichen 
FQIIungsgraden des Beharters erreicht werden. Der 
wenigstens eine weitere Temperaturfuhier ist vorzugs- 
weise im AuBenbereich des Kochfeldes angeordnet. 

20 In einer weiteren AusfOhrungsform wird die dem 
Behaiter zugefOhrte Heizleistung in Abhangigkert vom 
Temperaturverlauf wenigstens eines der Temperatur- 
fOhler gesteuert. Vorzugsweise wird die Heizleistung 
nach Erkennen eines Kochpunktes vermindert, da zum 

25 Aufrechterhalten des Kbchvorganges eine geringere 
Energie benfitigt wird als beim Aufheizen. 

Die Vorrichtung enthaft in einer vorteilhaften Aus- 
fOhrungsform wenigstens drei weitere TemperaturfOh- 
ler, die in einem AuBenbereich des Kochfeldes 

30 angeordnet sind. Die Auswertemittel Oberwachen dann 
die zeitiiche Anderung des Mittelwertes der Temperatu- 
ren der wenigstens drei TemperaturfOhler bezuglich der 
Unterschreitung des vorbestimmten Schwellwertes. Die 
wenigstens drei TemperaturfOhler sind vorzugsweise in 

35 gleichen winWigen Abstanden zueinander angeordnet. 
Die Vorrichtung kann auch eine Anzeigeeinrichtung 
aufweisen, die bei einem oberhalb eines vorbestimmten 
Wertes liegenden Temperaturunterschied zwischen 
dem im mittleren Bereich des Kochfeldes angeordneten 

40 TemperaturfOhler und wenigstens einem der im AuBen- 
bereich des Kochfeldes angeordneten TemperaturfOhler 
aktiviert wird. Damit kOnnen Kochbehalter mit schlech- 
ten BOden erkannt werden Oder auch eine unsymmetri- 
sche Aufstellung eines Kochbehdlters auf dem 

45 Kochfeld. 

Die Erfindung wird im folgenden anhand schemati- 
scher Zeichnungen beispielsweise und mit weiteren 
Einzelheiten erldutert. 
Es stellen dar: 

50 

Fig. 1 ein BlockschaltbikJ einer erfindungsgema- 
Ben Vorrichtung, 

Fig. 2 MeBkurven bei mit geringer Menge von 
55 Kochgut gefOlltem Behaiter und 

Fig. 3 MeBkurven von mit viel Kbchgut gefOlltem 
Behaiter. 
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GemaB Rg. 1 befindet sich urrterhalb eines sche- 
matise in einer Draufsicht dargestellten Kochfeldes 2 
einer Glaskeramikmulde eine indukliv arbeitende Heiz- 
einrichtung 4. 

Mit einer solchen Hochfrequenzheizeinrichtung 
wird abgestrahlte elektromagnetische Energie im metal- 
lischen Boden eines auf dem Kochfeld 2 befindlichen, 
nicht dargestellten BehaJters in Wirbelstrdme umge- 
wandelt, die aufgrund der Ohm'schen Verluste den 
Behaiterboden unmittelbar auf heizen. An der Unterserte 
der Glaskeramik sind im Bereich des Kochfeldes 2 meh- 
rere TemperaturfOhler angebracht, und zwar ein Tempe- 
raturfOhler 6 im Zentrum des Kochfeldes 2 und drei 
Temperaturfuhler 8 am Umfang des Kochfeldes 2 in 
gleichmaBigen winWigen Abstanden. Die Temperatur- 
fOhler sind vorzugsweise Leiterbahnen aus einem Mate- 
rial mit hoher Temperaturabhangigkert des 
Widerstandes, beispielsweise aus Gold (Au) Oder Platin 
(Pt). Solche WiderstandstemperaturfOhler mit Leiter- 
bahnen sind beispielsweise in DE-A-43 36 752 
beschrieben. 

Das Kochfeld 2 gemaB FIG 1 ist vorzugsweise nur 
eine Kochstelle for einen Behalter. Es kann natOrlich 
auch ein Kochfeld 2 mit mehreren, vorzugsweise vier 
solcher Kbchstellen vorgesehen sein. Es sind dann vor- 
zugsweise jeder Kochstelle jeweils eine Temperaturfuh- 
leranordnung zugeordnet. 

Die Temperaturfuhler 8 sowie der Temperaturfuhler 
6 sind an Eingange der Steuereinrichtung 12 ange- 
schlossen. 

Die Steuereinrichtung 12 enthait einen Mikropro- 
zessor mit Arbeitsspeicher und Programmspeicher und 
ist bezuglich ihrer Hardwarekonfiguration sowie der 
Betriebssoftware, wie allgemein bekanrrt. aufgebaut. 

Die Steuereinrichtung 12 ist mit einer Bedien- und 
Anzeigeeinheit 1 4 sowie der Heizeinrichtung 4 verbun- 
den. 

Das in der Steuereinrichtung 12 abgelegte Pro- 
gramm wird im folgenden anhand der Fig. 2 und 3 
beschrieben, in denen darstellen: 

Die oberste Kurve den zeitlichen Verlauf des Mittel- 
wertes T M der Temperaturen der drei in Fig. 1 dar- 
gestellten Temperaturfuhler 8 (Fig. 2) Oder der 
Temperatur Tj eines der drei Temperaturfuhler (Fig. 
3). 

die zweitoberste Kurve den zeitlichen Verlauf der 
Temperatur T 2 des TemperaturfOhlers 6, 
die gestrichelte Kurve den zeitlichen Verlauf der 
Temperatur T w von Kochgut, das sich in dem auf 
das Kochfeld 2 gestellten Behalter befindet und 
die unterste Kurve den zeitlichen Verlauf der von 
der Heizeinrichtung 4 abgegebenen Heizleistung 
H. 

Fig. 2 stellt einen Versuchsverlauf dar, bei dem ein 
Behalter mit einer verhaitnismaBig geringen Menge an 
Kochgut gefGllt ist. Die Fig. 3 stelit die Kurven fQr einen 
Versuch dar, bei dem der Behalter annflhernd voil mit 



Kochgut ist. 

GemdB Fig. 2 wird der Behalter zunachst mit einer 
konstant hohen Heizleistung beheizt, woraufhin die 
Temperaturen der TemperaturfOhler 6 und 8 stark 

5 ansteigen. Wie ersichtlich, steigt die mittlere Tempera- 
tur T M der drei peripheren TemperaturfOhler 8. die in der 
Steuereinrichtung 12 als Mitteiwert der drei Einzeltem- 
peraturen der TemperaturfOhler 8 ermitlelt wird, erheb- 
lich starker an als die Temperatur des mittleren 

10 TemperaturfOhlers 6. Der Grund dafOr liegt darin, daB 
sich der Behafterboden normalerweise etwas aufwOIbt, 
so daB im mittleren Bereich ein Spalt zwischen dem 
Behaiterboden und der Glaskeramik besteht, die den 
WarmeObergang erheblich verschlechtert. Dazu kann 

15 der Effekt treten. daB der periphere Bereich des Behal- 
ters wegen des dort vorhandenen Obergangs in dessen 
Seitenwande starker aufgeheizt wird als der mittlere 
Bereich. 

Wie aus Rg. 2 weiter ersichtlich, bleibt die Tempe- 

20 ratur T 2 des TemperaturfOhlers 6 zunachst unter der 
Temperatur T w des Kochgutes, im Fallbeispiel Wasser. 
Wenn das Wasser seinen Kochpunkt erreicht, nimrrrt die 
zeitliche Erwarmung des TemperaturfOhlers 6 nicht 
mehr zu, sondern ab, d. h. die dargestellte Kurve T 2 hat 

25 einen ersten Wendepunkt WP; ihre erste zeitliche Ablei- 
tung durchlauft ein Maximum und ihre zweite zeitliche 
AHertung hat einen Nullpunkt. Eine in der Steuerein- 
richtung 12 enthaltene Auswerteschaltung (getaktetes 
Auslesen der Temperaturen und Feststellung, ob die 

30 Differenz zweier hintereinander ausgelesener Tempera - 
turwerte zu-oder abnimmt) stellt das Vorhandensein 
des Wendepunktes WP der Kurve T 2 test und wertet 
dies als Kochbeginn, woraufhin die Heizleistung H bei- 
spielsweise entsprechend einer an der Bedien- und 

35 Anzeigeeinheit 14 eingestellten Oder gew&hlten Garin- 
tensitat zurOckgenommen wird. Wenn nun zu einem 
Zeitpunkt I (Pfeil oben in Fig. 2) zusatzliches Kochgut in 
den Behalter gegeben wird, sinkt die Temperatur T w 
pldtzlich ab. Dies fuhrt zu einem Absinken insbeson- 

40 dere der Temperatur T M , woraufhin die Heizleistung von 
der Steuereinrichtung 12 wiederum auf den alten 
hohen, konstanten Wert angehoben wird und sich, aus- 
gehend von einem erheblich hOheren Niveau prinzipiell 
ahnliche Temperaturkurvenverlaufe ergeben wie beim 

45 Beginn des Erhitzens des Kochgutes. Wiederum durch- 
lauft die Kurve T 2 , die inzwischen Ober der Kurve T w 
liegt, einen Wendepunkt WP, der als erneuter Kochbe- 
ginn gewertet wird. Der Vorgang laBt sich fur weitere 
erneute Ankochvorgdnge nach ZuschQtten von werte- 

so ren Kochgut (Pfeile II und III) wiederholen. 

Rg. 3 zeigt einen Versuch for den Fall, daB der 
Behalter weitgehend mit Kochgut (wiederum Wasser) 
gefOlft ist. 

Wie ersichtlich, erfolgt die Erwarmung des Wassers 
55 Ow) dann erheblich langsamer, wobei die Kurve T 2 hier 
im weserrtlichen von Anfang an Ober der Kurve T w liegt. 
In diesem Fall durchlauft die Kurve T 2 keinen Wende- 
punkt, so daB dieses Kriterium nicht fQr die Feststellung 
des Kochpunktes herangezogen werden kann. Als 
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Kochpunkt wind in diesem Fall derjenige Zeitpunkt P 
herangezogen, zu dem die zeitliche Anderung der Tem- 
peratur des TemperaturfOhJers 8 mrt der hOchsten 
Temperatur einen vorbestimmten, mit Vorteil entspre- 
chend der Garungsintensitat einstellbaren Wert unter- 
schreitet Das gieiche Verfahren laBt sich anwenden, 
wenn nach Zugabe von Wasser (Pfeil V) ein erneutes 
Ankochen erfolgen soil. 

Wie aus den Rguren ersichtlich, wird als Kochpunkt 
entweder der Zeitpunkt gewertet, bei dem der Tempera- 
turverlauf des im allgemelnen relativ kaltesten Tempe- 
raturfuhlers einen Wendepunkt hat Oder der Zeitpunkt 
im Temperaturverlauf, zu dem die zeitliche Anderung 
vorteilhafterweise des warmsten TemperaturfOhlers 
einen voreingesteMen Schwellwert unterschreitet, je 
nach dem, welches Kriterium als erstes erf Gift ist. 
Anstelle der Temperatur des warmsten der auBeren 
Temperatursensoren 8 kann auch deren Mittelwert zur 
Anzeige des Kochpunkt es herangezogen werden, wenn 
die drei Temperaturen nicht zu stark voneinander 
abweichen. 

Die Anordnung der TemperaturfOhler 2 und 8 
gemaB Fig. 1 kann fur weitere Aussagen benutzt wer- 
den. Wenn beispielsweise die Temperaturen der peri- 
pher angeordneten TemperaturfOhler 8 voneinander 
verschieden sind, deutet dies darauf, daB der Behalter 
unsymmetrisch auf dem Kochfeld 2 steht Oder keinen 
planaren Behalterboden aufweist und kann Qber eine 
entsprechende Anzeige der Bedien-und Anzeigeeinheit 
14 akustisch und/oder optisch angezeigt werden. Wenn 
die Temperatur des mittleren Temperaturfuhlers 6 Ober 
ein vorbestimmtes Ma 3 von der der auBeren Tempera- 
turfOhler 8 abweicht, kann dies als Anzeichen for 
schlechte Behalterqualitat genommen werden und 
ebenfalls angezeigt werden. Ferner kann in Abhangig- 
keit von der Temperaturabweichung die Fortkochheiz- 
leistung angepaBt werden, urn eine schlechte 
Kochtopfqualitat auszugleichen. 

Wenn der Kochpunkt dadurch ermittelt wird, daB 
die Temperaturkurve des im allgemeinen jeweils kalte- 
sten Temperaturfuhlers auf einen Wendepunkt hin und 
die Temperaturkurve des im allgemeinen jeweils heiBe- 
sten Temperaturfuhlers auf das Unterschreiten eines 
vorbestimmten Schwellwertes durch deren zeitliche 
Anderung ausgewertet werden, ist auch bei unsymme- 
trisch auf dem Kochfeld 2 stehendem Behalter eine eini- 
germaBen sichere Feststellung ihres Kochpunktes 
mOglich. 

Es sind mannigfache Abwandlungen des Verfah- 
rens und der Vorrichtung gemaB der Erf indung moglich. 
Beispielsweise kann auch mit iediglich einem periphe- 
ren TemperaturfOhler 8 oder mit noch mehreren gear- 
beitet werden. Das Kochfeld muB nicht aus Glaskeramik 
bestehen, sondern kann auch aus einem anderen 
Material bestehen, vorzugsweise einem Material, des- 
sen Warmeleitvermogen und Warmekapazitat ver- 
gleichsweise klein sind. 

Ferner kann auch eine auf einem anderen Heiz- 
prinzip beruhende Heizeinrichtung 4 vorgesehen sein, 



beispielsweise eine Strahlungsheizung oder eine 
Widerstandsheizung. Insbesondere kann die Heizein- 
richtung mit elektrischen Widerstandsstrukturen gebil- 
det sein, die an der Unterseite einer als Kochfeld 
5 vorgesehenen Keramik angeordnet sind, beispielsweise 
einer Siliciumnitrid- oder einer Siliciumcarbidkeramik. 

PatentansprOche 

w 1. Verfahren zum Erkennen des Kochpunktes von 
Kochgut in einem auf einem Kochfeld (2) aufgestell- 
ten Behalter mit Hiffe von wenigstens einem dem 
Kochfeld (2) zugeordneten TemperaturfOhler (6), 
bei dem der zeitliche Verlauf der Temperatur (T2) 

15 des wenigstens einen Temperaturfuhlers (6) ver- 
folgt wird und als Kochpunkt ein Wendepunkt (WP) 
in diesem Temperaturverlauf (T 2 ) erkannt wird. 

2. Verfahren nach Anspruch 1 , bei dem als Kochpunkt 
20 nur ein Wendepunkt (WP) erkannt wird, bei dem die 

zeitliche Anderung der Temperatur (T2) ein Maxi- 
mum annimmt. 

3. Verfahren nach Anspruch 1 oder Anspruch 2, bei 
25 dem der TemperaturfOhler (6) im mittleren Bereich 

des Kochfeldes (2) angeordnet ist. 

4. Verfahren nach einem der vorhergehenden AnsprO- 
che, bei dem als Kochpunkt auch ein Punkt (P) 

30 erkannt wird, bei dem die zeitliche Anderung der 
Temperatur (T1) wenigstens eines weiteren, dem 
Kochfeld (2) zugeordneten TemperaturfOhlers (8) 
einen vorbestimmten Wert unterschreitet. 

35 5. Verfahren nach Anspruch 4, bei dem der wenig- 
stens eine weitere TemperaturfOhler (8) im AuBen- 
bereich des Kochfeldes angeordnet ist. 

6. Verfahren nach einem der vorhergehenden AnsprO- 
40 che, bei dem eine dem Behalter zugefuhrte Heizlei- 
stung (H) in Abhangigkeri vom Temperaturverlauf 
wenigstens eines der TemperaturfOhler (6) gesteu- 
ert wird. 

45 7. Verfahren nach Anspruch 6, bei dem die Heizlei- 
stung (H) nach Erkennen eines Kochpunktes (WP, 
P) vermindert wird. 

8. Verfahren nach einem der vorhergehenden AnsprO- 
50 che, bet dem der Behalter induktiv erwarmt wird. 

9. Vorrichtung zum Erkennen des Kochpunktes von 
Kochgut in einem Behalter mit 

55 a) einem Kochfeld (2) zum Aufstellen des 

Behalters, 

b) einer Heizeinrichtung (4) zum Erhitzen des 
Behalters, 

c) wenigstens einem dem Kochfeld (2) zuge- 
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ordneten TemperaturfOhler (6) und 
d) Auswertemitteln (12) zum Verfdgen des zeit- 
lichen Verlaufs der Temperatur (Tj) des Tem- 
peraturfOhlers (6) und Erkennen eines 
Wendepunktes (WP) in diesem Temperaturver- 
lauf als Kochpunkt. 

10. Vorrichtung nach Anspruch 9, bei der die Auswerte- 
mittel (12) als Kochpunkt nur einen Wendepunkt 
(WP) erkennen, bei dem die zeitliche AWeitung der 
Temperatur O2) des TemperaturfOhlers (6) ein 
Maximum annimmt 

11. Vorrichtung nach Anspruch 9 Oder Anspruch 10, 
bei der der TemperaturfOhler (6) in einem mittleren 
Bereich des Kochfefdes (2) angeordnet ist. 

1 2. Vorrichtung nach einem der AnsprOche 9 bis 1 1 , bei 
der 

a) dem Kochfeld (2) wenigstens ein weiterer 
TemperaturfOhler (8) zugeordnet ist 

und 

b) die Auswertemittel (12) auch den zeitlichen 
Verlauf der Temperatur (T 2 ) des weiteren Tem- 
peraturfOhlers (8) verfolgen und als einen 
Kochpunkt einen Punkt (P) erkennen, bei dem 
die zeitliche Anderung der Temperatur (T 2 ) des 
weiteren TemperaturfOhlers (8) einen vorgege- 
benen Schwellwert unterschreitet 

13. Vorrichtung nach Anspruch 12, bei der wenigstens 
eine weitere TemperaturfOhler (8) in einem auGeren 
Bereich des Kochfeldes (2) angeordnet ist. 

14. Vorrichtung nach Anspruch 12, bei der der in einem 
AuBenbereich des Kochfeldes (2) wenigstens drei 
weitere TemperaturfOhler (8) angeordnet sind, und 
daG die Auswertemittel (12) die zeitliche Anderung 
des Mrttelwertes Om) der Temperaturen der wenig- 
stens drei TemperaturfOhler bezOglich der Urrter- 
schreitung des vorbestimmten Schweflwertes 
Oberwachen. 

15. Vorrichtung nach Anspruch 14, bei der die wenig- 
stens drei TemperaturfOhler (9) in gleichen winWi- 
gen Abstanden zueinander angeordnet sind. 

16. Vorrichtung nach Anspruch 11 und einem der 
AnsprOche 13 bis 15 mit einer Anzeigeeinrichtung 
(14), die bei einem oberhalb eines vorbestimmten 
Wertes li eg end en Temperaturunterschied zwischen 
dem im mittleren Bereich des Kochfeldes (2) ange- 
ordneten TemperaturfOhler (6) und wenigstens 
einem der im AuBenbereich des Kochfeldes (2) 
angeordneten TemperaturfOhler (8) aktiviert wind. 

1 7. Vorrichtung nach einem der AnsprOche 9 bis 16 mit 
einer Steuereinrichtung (12) zum Steuern der Heiz- 



einrichtung (4) in Abhangigkert vom Temperaturver- 
lauf wenigstens eines der TemperaturfOhler (6, 8). 

18. Vorrichtung nach Anspruch 17, bei der die Steuer- 
5 einrichtung (12) die Heizleistung (H) der Heizein- 

richtung (4) nach Erkennen des Kochpunktes 
vermindert. 

1 9. Vorrichtung nach einem der AnsprOche 9 bis 1 8, bei 
10 der die Heizeinrichtung (4) eine Induktionsheizein- 

richtung ist. 
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